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La forma mas sencilla

de Regenerar

La regeneracion es un proceso clave, ya que es
el ultimo eslabon de la cadena, antes de servir al
cliente, es por esto que Distform ofrece una solucion
tecnolégica amigable, con un panel de mandos intui-
tivo que sin apenas formacién cualquier persona, en
cuestion de minutos, es capaz de regenerar, obte-
niendo excelentes resultados en jugosidad, colores
y texturas.

Una tecnologia fiable y robusta que responde a
cualquier hora del dia 365 dias al afio, pensada para
trabajar intensamente y capaz de regenerar des de
los -18°C o +3°C a corazéon de producto hasta los
65°C. en muy poco tiempo.

Con evoline podemos regenerar el producto a 140°C
(recomendable para la gran mayoria de los alimentos)
0 a 160°C (mas indicado para frituras). Una vez tenemos

el producto regenerado, evoline pasa de forma au-
* tomatica al estado de mantenimiento para ga-
rantizando la temperatura y la seguridad alimentaria
del alimento impidiendo que este baje de 65°C.

Calidad asegurada. Con la tecnologia de regene-
racion de Distform obtendra unos resultados exce-
lentes, preservando las cualidades organolépticas
del alimento gracias al control de humedad. Podra
regenerar con calor humedo o calor seco regulan-
do la cantidad de humedad que desee, esto le va a
garantizar obtener unas texturas, colores, aromas y
sabores excelentes.

evoline ofrece un éptimo consumo gracias al es-
tudio constante de I+D+i en términos energéticos,
ademas de su Optimo aislamiento que optimiza y ga-
rantiza al maximo las pérdidas de temperatura.
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Madidas . 574x838x650 574x838x650 773x897x719 773x897x719 773x1197x719  773x1197x720
(AnchuraxAlturaxProfundidad)

Volumen (m?) 600x1020x800 | 600x1020x800 |1200x1050x1000  1200x1050x1000 1200x1250x1000 1200x1250x1000
Peso (kg) 75 75 118 118 133 133
Capacidad GN 1/1

Profundidad 65 mm 5GN2/3 5GN 2/3 6 6 10 10
Capacidad GN 1/1

EN 4 200 x 200 x 50 10 10 12 12 20 20
Capacidad GN 1/1

EN 6 300 x 200 x 50 5 5 12 12 20 20
Potencia (kW) 3,1 3,1 7,8 7,8 7,8 7,8
Tension 230V:50Hz 400V, 3L+N;50Hz

T° de trabajo (°C) 65-140-160

Control de Humedad si si si
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A. Fase de Mantenimiento D. Control de Humedad de 0 a 99
B. Regeneracion a 140°C E. Tiempo de regeneracion

C. Regeneracion a 160°C F. Encender / Parar
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